CONSIGLIO REGIONALE

DELLA SARDEGNA

Procedura negoziata ai sensi dell’articolo 164 e seguenti e dell’articolo 36, comma 2, lettera

b) del D.Lgs. n. 50 del 2016 per I'affidamento in concessione del servizio interno di

ristorazione e bar del Consiglio regionale della Sardegna.
(CIG 8338589553)
Seduta riservata del 9 agosto 2021

VERBALE N. 4

Premesso che:

O e 0] N

in data 15.06.2020 & stato pubblicato sul sito istituzionale del Consiglio regionale della
Sardegna I'Avviso pubblico di indagine di mercato volto a raccogliere manifestazioni di
interesse a partecipare alla successiva procedura negoziata per I'affidamento in concessione
del servizio interno di ristorazione e bar;

in risposta all'avviso pubblico hanno presentato manifestazione di interesse quattordici
operatori economici;
in data 31.12.2020 & stata pubblicata sulla piattaforma telematica SardegnaCat la procedura
negoziata per I'affidamento in concessione del servizio in oggetto alla quale sono stati invitati
dieci operatori economici. Alla scadenza prevista (10.02.2021) i seguenti cinque operatori
hanno trasmesso la propria offerta e sono stati ammessi, con determinazione n. 205 del
18/03/2021, alle fasi successive di gara:

CONTIS BANQUETING SRL;

DITTA DA TATY;

EURO BEVERAGE & FOOD SRLS;

EVASIONI SAS.;

MASTIO MICHELE.

Con decreto del Segretario Generale n. 26 del 18 giugno 2021 & stata nominata la

commissione giudicatrice per la valutazione delle offerte tecniche ed economiche della procedura

in oggetto che & cosi composta:

regionale della Sardegna, si € riunita, in seduta riservata, la Commissione di gara per proseguire la
valutazione delle offerte tecniche.

dott. Alberto Gorini Presidente;

dott.ssa Francesca Monni Commissaria;
dott.ssa Elsa Diana Commissaria;
dott.ssa Lorella Zara Segretaria.

Il giorno 9 del mese di agosto dell'anno 2021 alle ore 15, presso gli uffici del Consiglio
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La Commissione analizza I'offerta dell’'operatore economico EURO BEVERAGE & FOOD

SRLS.

La Commissione dopo attenta lettura dell’offerta esprime le valutazioni di seguito riportate.

Criterio A “Organizzazione Aziendale” e sub-criteri A.1, A.2, A.3, A.4.

Sub-criterio A.1 “Modello organizzativo complessivo dell’azienda”

- Vengono fornite alcune informazioni sulla societd (denominazione, oggetto sociale,

amministratore) & indicata la sede, ma non viene descritta I'organizzazione complessiva
aziendale né si parla del personale. Alcuni riferimenti sono ripresi nei sub-criteri A2 e C.1. ||

punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,20 0,20 0,20 0,20000

Sub-criterio A.2 “Modalita organizzative complessive del servizio di ristorazione”

Descrive in maniera molto scarna le modalitd organizzative complessive del servizio di
ristorazione; alcuni riferimenti sono ripresi nel punto B.1. Il punteggio assegnato da ciascun

commissario & cosi formato:

Commlssario 1| Commissario 2 | Commissario 3 Media coefficienti
0,20 0,20 0,20 0,20000

Sub-criterio A.3 “Organizzazione del gruppo di lavoro”

Vengono indicate le figure coinvolte con i relativi curricula. Dalla lettura del curriculum dello
chef non si evince la maturazione della specifica esperienza per il ruolo. I punteggio

assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

‘Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,30 0,30 0,30 0,30000

Sub-criterio A.4 “Modalita pulizia e sanificazione”

Vengono descritte le fasi di pulizia e sanificazione anche se in alcuni punti in maniera

disarticolata. Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,30 0,30 0,40 0,33333

Si prosegue con in criterio B “Qualita cibi e bevande” e i sub-criteri B.1, B.2.

Sub-criterio B.1 “Progetto qualita alimenti”

- Viene previsto 'impiego di prodotti biologici e provenienti dalla filiera corta, si fa riferimento

alla tracciabilita degli alimenti; non si accenna alla stagionalitad dei prodotti che viene perd

ripresa al sub-criterio B.2. Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:
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Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,40 0,40 0,50 0,43333

Sub-criterio B.2 “Progetto menu”

- Descrive la varieta dei prodotti, c’é una precisa esposizione del menu tipo. Nessun accenno

invece ai valori nutrizionali. |l punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,50 0,60 0,60 0,56666

Si prosegue con in criterio C “Servizio ristorazione” e i sub-criteri C.1, C.2 e C.3.

Sub-criterio C.1 “Servizio di ristorazione”

- Descrive la gestione del servizio con gli utenti e diverse proposte di stili del servizio. Il

punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,40 0,40 0,40 0,40000

Sub-criterio C.2 “Servizio bar”

- Propone I'estensione dell’'orario di uno dei bar (fino alle 22 sebbene il capitolato, al paragrafo
7 - Accessi, preveda ordinariamente la chiusura dei locali alle ore 21). Viene indicato
genericamente I'assortimento dei prodotti da colazione ma non si fa cenno all’assortimento e
qualita dei prodotti per la ristorazione da bar né alle modalita di gestione di servizio con gli

utenti. Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,20 0,30 0,30 0,26666

Sub-criterio C.3 “Servizi di buffet (coffee break e buffet)”

- Descrive le diverse modalita di erogazione dei coffee break e, in maniera generica, il buffet.

Appare fuori tema la trattazione dell'offerta della pizza gourmet. Il punteggio assegnato da
ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,40 0,30 0,40 0,36666

Si prosegue con I'analisi del criterio D “Progetto cibo non somministrato” e il sub-criterio D.1.

Sub-criterio D.1 “Progetto destinazione cibo non somministrato”

- Viene individuato il soggetto a cui destinare gli alimenti non somministrati e vengono
descritte le modalita di gestione delle eccedenze alimentari. Il punteggio assegnato da

ciascun commissario & cosi formato:
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Media coefficienti
0,70000

Commissario 3
0,70

Commissario 2
0,70

Commissario 1
0,70

Si prosegue con I'analisi del criterio E “Servizi aggiuntivi e migliorativi” e il sub-criterio E.1.

Si prosegue con in criterio B “Qualita cibi e bevande” e i sub-criteri B.1, B.2.

Sub-criterio E.1 “Eventuali servizi aggiuntivi e migliorativi”

Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Media coefficienti
0,40000

Commissario 3
0,40

Commissario 2
0,40

Commissario 1
0,40

Si passa di seguito ad analizzare I'offerta tecnica dell'operatore economico EVASIONI SAS.
La Commissione dopo attenta lettura dell'offerta esprime le valutazioni di seguito riportate.
Criterio A “Organizzazione Aziendale” e sub-criteri A.1, A.2, A.3, A.4.

Sub-criterio A.1 “Modello organizzativo complessivo dell’azienda”

Descrive in maniera molto scarna il modello organizzativo complessivo dell'azienda. |l

punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Media coefficienti
0,10000

Commissario 3
0,10

Commissario 2
0,10

Commissario 1
0,10

Sub-criterio A.2 “Modalita organizzative complessive del servizio di ristorazione”

Tratta alcuni dei punti del sub-criterio in esame, ma non in maniera dettagliata. Il punteggio
assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1

Commissario 2

Commissario 3

Media coefficienti

0,30

0,30

0,30

0,30000

Sub-criterio A.3 “Organizzazione del gruppo di lavoro”

assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Si limita ad accennare a una esperienza ventennale del personale coinvolto. Il punteggio

Commissario 1

Commissario 2

Commissario 3

Media coefficienti

0,10

0,10

0,10

0,10000

Sub-criterio A.4 “Modalita pulizia e sanificazione”

Non descrive le modalita operative adottate per la pulizia e la sanificazione né le relative

tempistiche. Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1

Commissario 2

Commissario 3

Media coefficienti

0,10

0,10

0,10

0,10000
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Sub-criterio B.1 “Progetto qualita alimenti”

- Si prevede I'impiego di prodotti stagionali, di prodotti provenienti dalla filiera corta e di
alimenti biologici. Non ci sono indicazioni sulla varieta dei prodotti offerti. Il punteggio

assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,30 0,20 0,30 0,26666

Sub-criterio B.2 “Progetto menu”

- Viene indicato un menu tipo come prevede il Capitolato speciale. Non vengono indicati i

valori nutrizionali. Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,50 0,40 0,40 0,43333

Si prosegue con in criterio C “Servizio ristorazione” e i sub-criteri C.1, C.2 e C.3.

Sub-criterio C.1 “Servizio di ristorazione”

- Tratta in maniera molto scarna il sub-criterio in esame. I punteggio assegnato da ciascun
commissario € cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,10 0,10 0,10 0,10000

Sub-criterio C.2 “Servizio bar”

- viene indicato genericamente I'assortimento dei prodotti ma non vengono descritte le
modalita di erogazione del servizio né le modalita di gestione del servizio con gli utenti. I

punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,20 0,20 0,20 0,20000

Sub-criterio C.3 “Servizi di buffet (coffee break e buffet)”

- Tratta in maniera non approfondita sia il coffee break che i buffet. || punteggio assegnato da

ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,30 0,30 0,30 0,30000

Si prosegue con I'analisi del criterio D “Progetto cibo non somministrato” e il sub-criterio D.1.
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Sub-criterio D.1 “Progetto destinazione cibo non somministrato”

- Non viene indicato il soggetto a cui destinare il cibo non somministrato né vengono descritte
le modalita di gestione delle eccedenze alimentari. || punteggio assegnato da ciascun

commissario € cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,10 0,10 0,10 0,10000

Si prosegue con I'analisi del criterio E “Servizi aggiuntivi e migliorativi” e il sub-criterio E.1.

Sub-criterio E.1 “Eventuali servizi aggiuntivi e migliorativi”

- Il punteggio assegnato da ciascun commissario & cosi formato:

Commissario 1 | Commissario 2 | Commissario 3 | Media coefficienti
0,50 0,50 0,40 0,46666

Il Presidente dichiara chiusa la seduta alle ore 18 e 40. La Commissione si autoconvoca per
il giorno giovedi 12 agosto 2021 alle ore 15.

La Commissione giudicatrice

Presidente dott. Alberto Gorini

Commissaria dott.ssa Francesca Monni

Commissaria dott.ssa Elsa Diana _

Segretaria dott.ssa Lorella Zara
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